LANDHOTEL

SP@]S@‘(&W’“‘@ AMSK OTHENBERG

TAGUNGS- UND ERLEBNIS-RESORT

VORSPEISE

BULGURSALAT € 11,00
Hausgemachte Samosas | Aioli | vegan

(M1 FY E)

VITELLO TONATO ROTHENBERG € 16,50

Kalbfleisch | Soe von der Ith-Tal-Forelle | Forellenkaviar | eingelegte Maiwipfeln

SUPPE

BLUMENKOHLCREMESupPPE ™ © € 850
Hausgemachte Blutwurst-Frihlingsrolle

GAZPACHO - HAUSGEMACHT © € 8,50
Knoblauchcroutons | Sauce Rouille

Allergene: E = Eier, M = Milch, S = Sellerie, G = Glutenhaltiges Getreide, N = Erdnisse, Sch = Schwefeldioxid, Se = Sesamsamen,
F = Fisch, K = Krebstiere, W = Weichtiere, L = Lupinen, SB = Sojabohnen, Sfr = Schalenfriichte, Sen = Senf



-
Spelsekarte AR GTHENBERG

HAUPTGANG

SCHNITZEL VOM SCHWEINEFILET “™" € 19,50
Popcorn-Chorizo-Pannade | Tomaten-Paprika-Salat | Gartenkrduter-Aioli

FRISCHE TAGLIATELLE M9 € 16,50
Parmesanrahm mit Fichtennadelstaub | Wildkrduter-Salat | vegetarisch

GROSSE OFENKARTOFFEL ™9 € 17,50
Gefiillt mit hausgemachtem Pulled Beef | Sour Creme | gemischter Blattsalat

ENTRECOTE STEAK VOM LEINETALER BAUERNRIND ™ € 35,50
StBkartoffelpliree | gebratener griiner Spargel | Kapernsalsa

FRISCHE GEBRATENE PFIFFERLINGE “*" € 22,50

Aprikose | rote Zwiebeln | RahmsoRe | Liffelspatzen | vegetarisch

REGIONALMARKE ECHT!  Unser ECHT-Solling-Gericht

GEBRATENE FORELLE aus dem ITH-Tal von Familie Hartmann ©“™® € 25,50
Fliissige Butter | Wurzelgemse | Sahnemeerrettich | Petersilienkartoffeln

DESSERT

JOGHURTPARFAIT - HAUSGEMACHT ™ € 950
Cheesecake | frischer Erdbeersalat | Passionsfrucht-SoRe

FLUFFIGER MATCHA-KUCHEN “™° € 9,50

Frische Mango | Erdbeersorbet

Allergene: E = Eier, M = Milch, S = Sellerie, G = Glutenhaltiges Getreide, N = Erdnisse, Sch = Schwefeldioxid, Se = Sesamsamen,
F = Fisch, K = Krebstiere, W = Weichtiere, L = Lupinen, SB = Sojabohnen, Sfr = Schalenfriichte, Sen = Senf



